
       

 Bouteilles & canettes
de bières artisanales françaises 

Liste à peu près à jour... 

« Blondes » / Pils / Pale ales peu amères / 
Saisons / Triples

Coral – Brasserie Spore (Normandie) – 4,3°
Pale ale - 6€ les 33cl 

La Française – Brasserie L'Instant (Seine et Marne) – 5,6°
Pale ale – 11€ les 75cl

Contre-Courant – Brasserie L'Instant (Seine et Marne) – 8,1°
Triple au seigle – 6€ les 33cl 

L'amer aux canards / Hoppy's section 

Mongy Isession PA – Brasserie Cambier (Nord) – 4°
IPA de soif - 11€ les 75cl

Indian Project – Brasserie Craig Allan (Picardie) – 5°
IPA - 11€ les 75cl

Seine Seine – Brasserie Thibord (Yonne) – 6,3°
IPA – 11€ les 75cl

Mongy IPA – Brasserie Cambier (Nord) – 6,8°
IPA - 6€ les 33cl 

Alternative Devotion – Brasserie L'Instant (Seine et Marne) – 6,8°
Cryo phantasm IPA – 8€ les 44cl 



Brunes / Stouts / Porters / Dark side

Mica – Brasserie Spore (Eure) – 5°
Porter - 6€ les 33cl 

Odessa Mama – Brasserie Hespebay (Val d'oise) – 6°
India porter au seigle - 6€ les 33cl 

Yirgacheffe Barrel Aged – Brasserie Craig Allan (Picardie) – 10°
Imperial stout au café, vieillie en barrique de chêne - 7€ les 33cl

Moonspell #7– Brasserie L'Instant (Seine et Marne) – 10°
Imperial milk stout amaretto café – 6€ les 33cl 

Boris Goudenov – Brasserie Corrézienne (Corréze) – 10,5°
Imperial stout très torréfiée - 6€ les 33cl 

SOURS, BARLEY WINE & AUTRE

Flamingo – Brasserie Hoppy Road (Lorraine) – 3,2°
Berliner weisse hibiscus lime – 6€ les 33cl 

La Mer Rouge – Brasserie du Grand Paris (Seine Saint Denis) – 4,5°
Göse framboise et poivre – 8€ les 44cl 

Kà – Brasserie de la Goutte d'Or (Paris) – 5,5°
Saison acidulée - 6€ les 33cl 

La Planche vin jaune – Brasserie La Franche (Jura) – 7°
Saison fermentation mixte vieillie en barrique de vin jaune - 8€ les 37,5cl

La Planche cassis attaque – Brasserie La Franche (Jura) – 7°
Berliner weisse avec ajout massif de cassis, puis vieillie en barrique - 8€
les 37,5cl 

Bouissé Sauvage – Brasserie Spore (Eure) – 7,4°
Bière fumée au bois de pommier, vieillie en barrique avec des levures 
sauvages - 8€ les 37,5cl 


